Gttt

Mittwoch bis Freitag
ab 17:30 Uhr - 21:00 Uhr

klein / groB3

Saisonales Suppchen / Eintopf 420/6,50
standig wechselnd, dazu Baguette

Ziegenfrischkase-Walnuss-Praline 9,50
auf Rote-Beete-Carpaccio und Feldsalat

Gebratener Saibling 11,20
sUf3-sauer mariniert, mit Wildkrautern, NUssen und Citrus-Meerrettich-Pesto

Kleines Antipasti (vegan) 8,90
Krauter-Oliven, Pepperoni, Ofengemuse, Balsamico-Pilze, Wildkrauter, Baguette

Kleiner gemischter Salat 520

Schmeckersalat 12,90
Blattsalate, Kartoffelsalat, Krautsalat, Bulgur, Ofengemuse, WalnUsse,

Rote Beete, serviert mit Baguette

mit Feta +3,00 / Hahnchenbrustfilet + 4,00

Dinkel-Bergkasspatzn 10,50 /12,90
mit geschmelzten Zwiebeln und Beilagensalat

Tagliatelle 14,50
mit Champignons, grinem Spargel, Paprika, Roquefort-SéRchen

Knuspriges Pfannenbrot 11,50
mit Ratatouille-Gemuse, Wildkrautern und Nusschen (mit Feta + 2,00)

Lachsfilet 1950
mit Tagliatelle, Champignons, grinem Spargel und Roquefort-Sé3chen '

Piccata Milanese 1750
mit Rosmarin-Bratkartoffelchen und Tomaten-Oliven-Ragout !
Geschmorte Rinderbackchen

mit Kartoffel-Sellerie-Stampf, Rosenkohlgemuse und BratenséBRle 21,50

Zwiebelrostbraten ca. 180 gr
mit Dinkelkésspatzn und Rotwein-Jus - bitte Gargrad wahlen 2590

Nougat Parfait mit Amarula (selbstgemacht) 6,50

Frische Waffel mit heiBen Beeren




