
Extra Fein + 4,00 €
Feta | Hähnchenbrustf ilet
Forelle | Falafel |  Oliven 

.  . .  . .  . .  . .  . .  . .  . .  . .  

Unsere Dressings
Honig-Senf | Joghurt-Kräuter 

Essig-Öl (vegan) | Sesam (vegan)
 Beere-Balsamico (vegan)

Schmeckersalat
Bunte Blattsalate, Wildkräuter, Ofengemüse, Krautsalat,  Rohkost-
Gemüse, Salat-Granola, mit Dressing nach Wahl

Der Cäsar mal leichter
Bunte Blattsalate, Hähnchenbrustfilet,  Tomaten, Grana Padano,
Croutons und Lupinenkresse, dazu Joghurt-Kräuter-Dressing

Herbst Salat
Rote Beete, Feldsalat,  Wildkräuter, Feta, Cashew-Nüsse,
Salatgranola und Senf-Kresse mit Honig-Senf-Dressing

Über die in den Speisen und Getränken enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie sich 
bitte bei  unserem Servicepersonal!

 14,50 € 

klein  10,50 € /   als  Hauptgang   15,50 € 

17,50 €

Antipasti
Wildkräuter, Oliven, Peperoni, saisonales Gemüse, Hummus, 
Frischkäse-Aufstrich, Balsamico, Salatgranola (vegan oder vegie)

Waldpilz-Creme-Suppe

Vitello Tonnato 
Fein aufgeschnittener Tafelspitz vom Kalb mit Thunf isch-Kapern-
Creme

 klein 9,50 /  als Hauptgang 16,90 € 

6,50 €

klein 9,50 /  als Hauptgang 15,90 €

Kürbis-Ofenfeta
geröstete Kürbiswürfel,  Ofenfeta, Wildkräuter, Honig

8,50 € 
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D I N N E RD I N N E R     V O R S P E I S E NV O R S P E I S E ND I N N E R   V O R S P E I S E N
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Crème brûlée
unser beliebter Klassiker,

ganz schön lecker!

Zwiebelrostbraten 
220g, medium-rare, medium oder well
dazu Dinkel-Bergkässpatzn, Wilder Brokkoli und Jus

.  . .  . .  . .  . .  . .  . .  . .  . .  

D I N N E RD I N N E R       H A U P T G Ä N G EH A U P T G Ä N G ED I N N E R    H A U P T G Ä N G E

Rehragout
aus der Rehkeule und -Schulter aus den westlichen Wäldern,
dazu knusprige Serviettenknödel und Rosenkohl

Über die in den Speisen und Getränken enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie sich 
bitte bei  unserem Servicepersonal!

24,90 €

Cremiges Kürbis-Risotto
mit f rischen Pf ifferlingen, Grana Padano und Rettich-Kresse

Bunter Quinoa vegan
mit Herbstgemüse, geräucherter Paprikasößle und Sesam-Tofu

Quark-Keulchen
gebratene Quark-Pfannküchlein

mit Zwetschgen-Röster

26,90 €

29,90 €

16,50 €

18,90 €

6,50 € 7,90 €

Dinkel-Bergkässpatzn 
selbstgemacht, mit 3erlei Käse und Rahm, dazu ein kleiner
Beilagensalat 

klein  12,90 /  normal 16,90 €

Schmeckerei-Maultaschen
selbstgemachte schwäbische Maultaschen 
mit lauwarmem Bratkartoffel-Salat,  Schmelz- und Röstzwiebel

 17 ,50 € 

Klassisch:  mit Brät,  Rauchschinken und Spinat
Vegetarisch:  mit Spinat,  Kürbis,  Pi lzen,  Walnuss

Mit extra Lachsfi let :  
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