DINNER VORSPEISEN 17:00 - 20:30

ALLE VORSPEISEN SERVIEREN WIR MIT BAGUETTE

Waldpilz-Creme-Suppe 0,50 €

Antipasti klein 9,50 / als Hauptgang 15,90 €
Wildkrauter, Oliven, Peperoni, saisonales Gemuse, Hummus,
Frischkase-Aufstrich, Balsamico, Salatgranola (vegan oder vegie)

Kiirbis-Ofenfeta 8,50 €

gerdstete KurbiswdUrfel, Ofenfeta, Wildkrauter, Honig

Vitello Tonnato klein 9,50 / als Hauptgang 16,90 €

Fein aufgeschnittener Tafelspitz vom Kalb mit Thunfisch-Kapern-
Creme

Herbst Salat 14,50 €

Rote Beete, Feldsalat, Wildkrauter, Feta, Cashew-NUsse,
Salatgranola und Senf-Kresse mit Honig-Senf-Dressing

Schmeckersalat klein 10,50 € / als Hauptgang 15,50 €
Bunte Blattsalate, Wildkrauter, Ofengemuse, Krautsalat, Rohkost-
Gemuse, Salat-Granola, mit Dressing nach Wahl

Der Casar mal leichter 17,50 €

Bunte Blattsalate, Hahnchenbrustfilet, Tomaten, Grana Padano,
Croutons und Lupinenkresse, dazu Joghurt-Krauter-Dressing

Unsere Dressings Extra Fein + 4,00 €
Honig-Senf | Joghurt-Krauter Feta | Hdhnchenbrustfilet
Essig-Ol (vegan) | Sesam (vegan) Forelle | Falafel | Oliven

Beere-Balsamico (vegan)

Uber dic in den Speisen und Getrdnken enthaltenen Allergene und ZusatzstofTe informicren Sie sich
bitte bei unserem Servicepersonal!



DINNER HAUPTGANGE 17:00 - 20:30

Schmeckerei-Maultaschen 17,50 €
selbstgemachte schwabische Maultaschen
mit lauwarmem Bratkartoffel-Salat, Schmelz- und Rostzwiebel
Klassisch: mit Brat, Rauchschinken und Spinat
Vegetarisch: mit Spinat, Karbis, Pilzen, Walnuss

Dinkel Bergkdsspatzn klein 12,90 / normal 16,90 €

selbstgemacht, mit 3erlei Kdase und Rahm, dazu ein kleiner
Beilagensalat

Zwicbelrostbraten 29,90 €

220g, medium-rare, medium oder well
dazu Dinkel-Bergkasspatzn, Wilder Brokkoli und Jus

Cremiges Kiirbis-Risotto 18,90 €
mit frischen Pfifferlingen, Grana Padano und Rettich-Kresse

Mit extra Lachsfilet: 24,90 €
Rehragout 26,90 €

aus der Rehkeule und -Schulter aus den westlichen Waldern,
dazu knusprige Serviettenkndédel und Rosenkohl

Bunter Quinoa vegan 16,50 €

mit Herbstgemuse, geraucherter PaprikaséBle und Sesam-Tofu

Créme brialée Quark Keculchen
unser beliebter Klassiker, gebratene Quark-Pfannklchlein
ganz schon lecker! mit Zwetschgen-Rdster

6,50 € 7,90 €

Uber die in den Speisen und Getranken enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie sich
bitte bei unserem Servicepersonal!
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