
Suppe des Tages               
saisonal mit Croutons

Kleiner Gemischter 
bisschen Grün, bisschen bunt, 
bisschen Rohkost

Schmeckersalat
Bunte Blattsalate, Wildkräuter, 
Ofengemüse, Rohkost-Gemüse,
Bulgur-Salat serviert mit Baguette

       
       dazu Feta                         +3,00€
       dazu Hähnchenbrust      +4,00€
       dazu Falafel                     +4,00€
       dazu Forelle                     +5,00€

Der Cäsar mal anders
Bunte Blattsalate, mariniertes
Hähnchenbrustfilet,  Tomaten,
Parmesan, Croutons und 
Joghurt-Kräuter Dressing 

Kichererbsen-Bulgur-Salat
Bulgur, Kichererbsen, Ajvar,
Buntes Gemüse, Gurke,
Wildkräuter und Mandeln dazu
Sesam-Dressing

Honig - Senf 
Joghurt-Kräuter 
Beere - Balsamico (vegan) 
Sesam-Dressing (vegan)
Essig - Öl (vegan)

Wählen sie eins unserer leckeren
selbstgemachten Dressings:  

V O R S P E I S E N  V O R S P E I S E N  S A L A T -M I S C H U N GS A L A T - M I S C H U N G

6,50€

16,50€

14,50€

10,50€

kl.  9,50€
gr.  15,90€

extra fein

Antipasti  (vegan)
Wildkräuter,  Oliven, Peperoni,
Ofengemüse, Kirschtomaten,
Aufstriche, Olivenöl,  Balsamico-
Creme, Kerne und Dinkelbaguette

kl.  5,50€
gr.  8,50€

S A T T -M AC H E RS A T T - M A C H E R

Dinkel-Bergkässpatzn 
selbstgemacht, mit 3erlei
Käse, dazu ein kleiner
Beilagensalat 

Maultaschen vegetarisch 
selbstgemacht mit Spinat,
Pilzen, Kürbis,  Walnuss,
dazu lauwarmer
Bratkartoffel-Salat

Maultaschen klassisch
selbstgemacht mit Brät,
Schinkenspeck, Rauchwurst
und Spinat dazu lauwarmer
Bratkartoffel-Salat

15,90€

15,90€

kl.  12,90€
gr.  15,90€

Schwabenteller 
Medaillons vom Schweinefilet
vom Zusamtaler Strohschwein 
dazu Butterspätzle und
Pilzrahmsößle

20,50€

Waffeltel lerchen 
vier  kleine Waffeln wahlweise mit:
Schokosoße | Karamellsoße |
Puderzucker |  Zimt-Zucker

6,90€ Mittagsangebot
Saisonal und wöchentlich wechselnde
Gerichte finden Sie bei uns auf der
Tafel.  Schauen Sie doch mal vorbei.   

M O N T A G  B I S  F R E I T A G  1 2 : 0 0  -  1 5 : 0 0  /  1 7 : 0 0  -  2 1 : 0 0M O N T A G  B I S  F R E I T A G  1 2 : 0 0  -  1 5 : 0 0  /  1 7 : 0 0  -  2 1 : 0 0



Hausgebeizter Lachs
dazu Feldsalat mit konfierten Orangen

10,50 €

Rosa gebratene Bayerische Entenbrust 
mit Kartoffelknödeln und Rotkraut mit Ofengemüse und Jus

34,90 €

M O N T A G  B I S  F R E I T A G  1 7 : 0 0  -  2 1 : 0 0M O N T A G  B I S  F R E I T A G  1 7 : 0 0  -  2 1 : 0 0

Zwiebelrostbraten 
mit Dinkel-Bergkässpatzn, Schmelzzwiebeln und Zwiebel-Jus

29.90 €

Kürbisgnocchi 
selbstgemacht, mit Parmesanschäumchen 

und Kürbiskerncrunch 
20,50 €

Bratapfel
Boscop mit Vanilleeis und Kekscrunch

8,50 €

Grießflammerie
mit Glühweinkirschen

6,50 €

Geflämmter Ziegenkäse mit Feige 
dazu Feldsalat mit Orangen-Honig-Vinaigrette

10,50 € 

.  .  .

Als 3-Gang-Menü
Ente 52,00 €

Zwiebelrost 47,00 €
Gnocchi 38,00 €

als 4-Gang Menü mit Suppe +5,00€

.  .  .


