
Suppe des Tages               
saisonal mit Croutons

geflämmter Ziegenkäse
mit Wildkräutern, Walnüssen und
Früchten

Antipasti  für 2 (vegan)
Wildkräuter, Kräuteroliven,
Balsamico-Pilze, Pepperoni,
Ofengemüse, Aufstriche, Baguette

Schmeckerei-Sandwich
serviert  mit  Chips & Kräuterdip

klassisch mit:  
Bruschetta-Brot, Tomaten-Frischkäse,
Schinken, Käse, Tomate, Ei ,  Speck

vegetarisch mit:  
Bruschetta-Brot, Tomaten-Frischkäse,
Käse, Tomate, Ei ,  Ofengemüse

Kleiner Gemischter 
bisschen Grün, bisschen bunt, 
bisschen Rohkost

Schmecker-Salat
Bunte Blattsalate, Wildkräuter, 
Ofengemüse, Rohkost-Gemüse
       dazu Feta      +3,00€
       dazu Huhn    +4,00€
       dazu Forelle  +5,00€

Falafel  (vegan)
Bunte Blattsalate, Bulgursalat,  
Gurke und Tomate, Wildkräuter,
Ofengemüse, Falafel,  Sesam-
Dressing

Der Cäsar mal anders
Bunte Blattsalate, mariniertes
Hähnchenbrustfilet,  Tomaten,
Parmesan, Croutons und 
Joghurt-Kräuter Dressing 

Kichererbsen-Bulgur-Salat
Bulgur, Kichererbsen, Paprika und 
Gurke, Wildkräuter, Cranberries
und Mandeln dazu Sesam-
Dressing

Honig - Senf 
Joghurt-Kräuter 
Beere - Balsamico (vegan) 
Sesam-Dressing (vegan)
Essig - Öl (vegan)

Wählen sie eins unserer leckeren
selbstgemachten Dressings:  

V O R S P E I S E N  V O R S P E I S E N  S A L A T - L I E B ES A L A T - L I E B E

10,50€

6,50€

16,50€

14,50€

14,50€

16,50€

S N A C K SS N A C K S

10,90€

10,50€

kl.  5,50€
gr.  8,50€

M O N T A G  B I S  

F R E I T A G

M O N T A G  B I S  

F R E I T A G
1 2 : 0 0  -  2 1 : 0 01 2 : 0 0  -  2 1 : 0 0

Über die in den Speisen und Getränken enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie sich 
bitte bei  unserem Servicepersonal!

Gemüsekartoffel-Rösti
mit Kräuterdip und Salatbuquet
mit Räucherlachs 

9,50€

13,50€

extra feinKleines Antipasti  (vegan)
Oliven, Ofengemüse, Aufstriche,
Wildkräuter und Baguette

9,50€



Dinkel-Bergkässpatzn 
selbstgemacht, mit 3erlei
Käse, dazu ein kleiner
Beilagensalat 

Cremige
Parmesanpolenta 
mit Ratatouillegemüse,
Wildkräuter und Parmesan

mit Hähnchenbrustfilet 

Waffeltel lerchen 
vier  kleine Waffeln wahlweise mit:
Schokosoße | Karamellsoße |
Puderzucker |  Zimt-Zucker

Süße Maultasche
selbstgemachte süße
Maultasche mit Apfel-Topfen-
füllung und Kekscrunch 
mit Vanille-Eis

Crème brûlée
der Klassiker einfach so

D E S S E R TD E S S E R T

M E I K E S  M A U L T A S C H E N   M E I K E S  M A U L T A S C H E N   F I S C H  U N D  F L E I S C H  F I S C H  U N D  F L E I S C H  

V E G G I E  U N D  V E G A NV E G G I E  U N D  V E G A N

Maultaschen vegetarisch 
selbstgemacht mit Spinat,
Pilzen, Kürbis,  Walnuss,
dazu lauwarmer
Bratkartoffel-Salat

Maultaschen klassisch
selbstgemacht mit Brät,
Schinkenspeck, Rauchwurst
und Spinat dazu lauwarmer
Bratkartoffel-Salat

15,90€

15,90€

kl.  12,90€
gr.  15,90€

13,90€

19,90€

24,50€

5,90€

8,50€

5,50€

Gebratener Saibling  
auf der Haut gebraten mit
cremigem Dinkelkorn-Risotto,
Parmesan und Wildkräutern

Schwabenteller 
Medaillons vom Schweinefilet
vom Zusamtaler Strohschwein 
dazu Butterspätzle und
Pilzrahmsößle

Geschmorte
Rinderbäckchen
mit Ofengemüse und Jus
wahlweise mit
selbstgemachten Dinkelspätzle
oder  Röstkartoffeln

4,00€+

Über die in den Speisen und Getränken enthaltenen
Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie sich 

bitte bei  unserem Servicepersonal!

19,50€

Vegie
mit Ratatouillegemüse, Wildkräuter
und Feta

Vegan
mit Hummus, Kichererbsen und
Shakshuka 

Elsäßer Art  
mit Speck, Zwiebeln, Käse und
Kräuterquark

O F E N K A R T O F F E LO F E N K A R T O F F E L 14,50€

M O N T A G  B I S  

F R E I T A G

M O N T A G  B I S  

F R E I T A G
1 2 : 0 0  -  2 1 : 0 01 2 : 0 0  -  2 1 : 0 0


