JETZT HABEN WIR DEN SALAT

MONTAG BIS FREITAG SAMSTAG & SONNTAG
12:00 - 15:00 / 17:00 - 21:00 12:00 - 15:00
Kleiner Griiner Kichererbsen-Bulgur
Bunte Blattsalate, Wildkrauter, Bulgur, Kichererbsen, Ajvar,
Rohkost-Gem{ise Gemusewdurfel, Wildkrauter und
mit Dressing nach Wahl| Mandeln dazu Sesam-Dressing
(vegan)
5,50 € 11,50 €

fruchtig frischer Sommer-Salat

Wildkrauter, Wassermelone, Feta, Minze
mit Citrus-Krauter Dressing

10,50 €

Schmeckersalat

Bunte Blattsalate, Wildkrauter, Ofengemuse, Rohkost-Gemuse, Salat-
Granola, mit Dressing nach Wahl, dazu Baguette

klein 9,50 / grof 15,50 €

Der Casar mal leichter

Bunte Blattsalate, Hahnchenbrustfilet, Tomaten, Grana Padano,
Croutons und Joghurt-Krauter-Dressing dazu Baguette

16,50 €
Dressings Extra Fein
Honig-Senf | Joghurt-Krauter Feta | Hahnchenfilet | Forelle |
Essig-Ol (vegan) | Sesam (vegan) Falafel | Oliven
Beere-Balsamico (vegan) + 4,00 €
Uber dic in den Speisen und Getranken enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe informicren Sic sich

bitte bei unserem Servicepersonal!



UNSERE KLASSIKER

MONTAG BIS FREITAG
12:00 - 15:00 / 17:00 - 21:00

Bruschetta

gerostetes Landbrot mit
Tomatensalsa und Basilikum

8,00 €
mit Burrata: 12,90 €

Maultaschen klassisch

selbstgemacht mit Brat, Schinken-
speck, Rauchwurst und Spinat, dazu
lauwarmer Bratkartoffel-Salat

17,50 €

Maultaschen vegetarisch

selbstgemacht mit Spinat, Pilzen,
Walnuss, dazu lauwarmer
Bratkartoffel-Salat

16,90 €

Dinkel-Bergkasspatzn
selbstgemacht, mit 3erlei Kase und
Rahm, dazu ein kleiner Beilagensalat

12,90/16,90 €

Waffeltellerchen
4 kleine Waffeln wahlweise mit:
Puderzucker | Zimtzucker |
KaramellsoBe | SchokosoRe

5,90 €

SAMSTAG & SONNTAG
12:00 - 15:00

Antipasti

Wildkrauter, Oliven, Peperoni,

saisonales Gemuse, Hummus,

veganer Aufstrich, Balsamico,
Salatgranola

9,50 /15,90 €

Ofenkartoffel BBQ

mit Pulled Pork, Krauter-Dip,
eingelegten Zwiebeln, dazu
Krautsalat Kimchi-Style

16,90 €

Ofenkartoffel Burrata

mit Burrata, geschmorten

Balsamico-Tomaten und Krauter-

Dip und Salat-Granola
16,90 €

Ofenkartoffel vegan

mit Shakshuka, Kichererbsen,

veganem Krauter-Dip dazu
Krautsalat Kimchi-Style

14,90 €

Eis im Becher

180 ml
feine Sorten - auch vegan

von Bio-Eismanufaktur Meisterhand

4,00 €

Uber dic in den Speisen und Getranken enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe informicren Sic sich
bitte bei unserem Servicepersonal!



DINNER

MONTAG BIS FREITAG 17:00 - 21:00

Kartoffel-Gemiiserosti

mit Meerrettich-Schmand-Creme,

Wildkrautern und Tomaten

0,50 €
mit Graved Raucherlachs:
12,50 €

Zwiebelrostbraten

220g
medium-rare, medium oder well
mit Kasspatzn, Wilder Brokkoli,
geschmorten Balsamico-Tomaten
und Jus

29,90 €

Lachsfilet

auf Tagliatelle in cremiger
Pesto-Rahm-SoRRe und
Kirschtomaten

21,90 €

Vitello Tonnato

Fein aufgeschnittener
Tafelspitz vom Kalb
mit Thunfisch-Kapern-Creme
und Baguette

10,50 € /16,50 €

Cremige Mais-Polenta

Vegan oder mit Parmesan

mit Ratatouille-Gemuse,
geschmorten Balsamico-Tomaten,
Wildkrauter und gerdstete Kerne

14,90 €

Polenta mit geschmorter

Hahnchenbrust

ganzes Filet geschmort in
Tomaten-Oliven-Sof3e

20,90 €

Créme bralée

unser beliebter Klassiker
ganz schon lecker!

0,50 €

Uber die in den Speisen und Getrdnken enthaltenen Allergene und Zusatzstoffe informieren Sie sich
bitte bei unserem Servicepersonal!
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