
Brunch am Tisch

Bitte fragen Sie unsere Servicekräfte nach Allergenen und einzelnen Zutaten. 

Etagere auf dem Tisch
klassisch oder vegetarisch

vegan nur mit Vorbestellung möglich!

Wacholder-Schinken, Leberkas, 
Schwarzwälder Schinken und Haussalami

Bio-Emmentaler, Bio-Bergjausenkäse, 
Brie, Ziegenkäse, Bergkäse

Brotkorb mit selbstgemachten Dinkel-
Semmeln, süße Hefezöpfchen und 
Bio-Dinkel-Vollkorn-Brot von der 

Bäckerei Wolf. 

Tomaten-Frischkäse, Hummus, sonstiger Auf-
strich, Ofengemüse, Oliven, Balsamico-Pilze, 

Pepperoni
Frisches Obst und Gemüse, 

Brietörtchen
Selbstgemachte Marmelade, Honig, Nuss-

Nougat-Creme , Butter oder Alsan,

8-Gänge Flying Buffet

Müsli
 (vegan oder glutenfrei möglich)

Porridge, Knuspermüsli mit Joghurt, 
Kleine Beerenbowl

Eierspeisen
Rühreier, Frühstückseier, Eier im Glas

Vegetarisch / Vegan
warmes Ofengemüse, Bratkartoffeln mit 
saisonalem Gemüse, Shakshuka (Toma-

ten-Paprika-Ragout) mit Spinat

Bayerisch-Schwäbisch
Weißwurst mit Brezn

Fisch
Räucherlachs mit Meerrettich, 

Räucherforelle mit Radieschen-Relish

Süß
Pfannkuchen

Waffeln mit Puderzucker / Zimtzucker 

Lunch
Saisonales Süppchen / Eintopf

abwechselnde Hauptgänge 

von 09:00 - 11:00 Uhr oder 11:30 - 13:30 Uhr

pro Person: 34,50€

Kinder 0-4 Jahre: kostenloser Räuberteller 
Kinder 5-8 Jahre: 6,50€  Kinder 9-14 Jahre: 16,50€ (ohne Getränke) 

Getränke
Filterkaffee „all you can drink“

inkl. Glas Sekt oder alkoholfreie Variante 
Tafelwasser und Orangensaft

Zeit und Genuss verschenken
Ihr möchtet Euren Liebsten eine unvergessliche Freude bereiten? 

Dann verschenkt einen Gutschein für unseren Brunch oder á la carte. 
Auf www.meikes-schmeckerei.de online bestellen oder direkt hier im Restaurant mitnehmen


